HO TE L BRI=ZI<Y

MENU

POLEVKA

Hovézi vyvar s jatrovym knedlikem 75,-

HLAVNI CHOD
200g Spalik vepfové panenky, grilovand cuketa 210,-
200g Veprovy steak z krkovice, horcicno — cibulové chutnney 190,-
200g Smazeny veprovy rizek s citronem a kyselou okurkou 199,-
150g Bylinkovy kureci steak 165,-

1509 Smazeny kureci fizek s citronem a kyselou okurkou 169,-

TESTOVINY

300g Cerstvé tagliatelle s vepfovou panenkou na cesneku a susenymi
rajcaty, parmazdanem 220,-

300g Cerstvé tagliatelle s kufecim masem a §pendtem se smetanou,
parmazdnem 225, -

300g Cerstvé tagliatelle ,,Aglio olio e pepperonccino” 160,-

300g Cestvé tagliatelle s cuketou na bilém viné, parmazdn 180,-



HO TE L BRI=ZI<Y

SALATY
300g Caesar saldt s kurecim masem 210, -
300g Michany salat s tuniakem a sazenym vejcem 175,-

300g Michany saldt s kurecimi stripsy, bylinkovy dip 180,-

MENSI PORCE
100g Smazeny kureci fizek s citronem, hranolky 120, -
280g Cerstvé téstoviny Pomodoro sypané parmazdnem 140,-
200g Cerstvé téstoviny s mdkem a mdslem, sypané cukrem 130,-

100g Nakladany hermelin, pecivo 110,-

DEZERTY
Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou 140, -

Griliasovy pohdar se Slehackou 120,-

Prejeme Vdm dobrou chut!

Hotel Brizky



